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Cremiger Karotteneintopf mit Lauchstreifen, Eierknöpfle und Schweinebauch  

Gratinierte Käsespätzle mit Paprikasauce und Chinakohlsalat in Orangen-Joghurtdressing  

Panna Cotta mit Erdbeersauce

Mini Rostbratwürstchen mit süßen Senf, Bayerisch Kraut und Bratkartoffeln 

Paprika-Tomatenpfanne mit Hirtenkäse und Pasta   

Gebratener Seehecht mit Dillsauce, Petersilienkartoffeln und weißer Gurkensalat 

Gekochte Eier in pikanter Senfsauce, Gemischter Salat mit Joghurtdressing und Kartoffelstampf 

Gelbe Kaltschale mit Griesklößchen

Käse-Lauchsuppe mit Hackfleisch und Baguettescheiben   

Weiße Bohneneintopf mit Gemüse, Creme Fraiche und Baguettescheiben   

Obst der Saison

Gekochtes Rindfleisch an kräftiger Meerrettichsauce, dazu Schupfnudeln und Rote Bete 

Krosses Sellerieschnitzel mit roten Paprika Dip und Thymiankartoffeln  

Eisbecher Schokolade

UNSER SPEISENANGEBOT
17.08.2026 - 23.08.2026

Buntes Frikassee vom Huhn mit Erbsen, Möhren, Kräuterreis und Blattsalate  

Germknödel mit Kirschfüllung an Vanillesauce   

Exotischer Obstsalat mit Vanillecreme

Fruchtige Paprika-Rahmsuppe
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Deftige Porree-Hack-Pfanne mit Paprikawürfel, Creme Fraiche und Schupfnudeln   

Bunter Nudel-Gemüseauflauf mit tomatisierter Hollandaise   

Quarkspeise Schokolade

Joghurtspeise mit Apfel
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Wir wünschen Ihnen guten Appetit!
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Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrückseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten 
sein können. Die Herstellung allergenfreier und/oder diätischer Kost ist möglich und erfolgt stets in Absprache mit der Küchenleitung.
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Mexikanische Bohnensuppe mit gebratenen Speck und Baguettescheiben   

Bunte Nudeln in Tomaten-Kräutersauce, dazu ein bunter Salat mit French Dressing 

Grießflammerie

Grillhaxe vom Schwein mit Dunkelbiersauce, Röstitaler und Rotkrautsalat  

Sahniges Waldpilzragout an Semmelknödel   

Gebackenes Dorschfilet mit Remouladensauce, Bratkartoffeln und Gurkensalat 

Lockere Hefeklöße  an Erdbeerragout   

Karamellpudding

Original Gaisburger Marsch mit Rindfleisch, Suppengrün und Spätzle    

Cremige Möhrensuppe mit Apfel und Ingwer, dazu Baguettescheiben   

Obst der Saison

Paniertes Schnitzel vom Schwein mit Champignonrahmsauce,  Kartoffelkroketten und Bunter Salat 

Ofenkartoffel mit hausgemachtem Kräuterquark, dazu Bunter Salat mit einer Senfvinaigrette 

Cappuccino Creme

UNSER SPEISENANGEBOT
24.08.2026 - 30.08.2026

Gebratenes Hähnchenbrustfilet an cremiger Kokossauce, dazu Chinakohlsalat mit Orangen-Joghurtdressing und 

Spätzle 

Klassischer Milchreis mit Zimt und Zucker   

Birnenkompott mit Schokoladensauce
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 Gurken-Hack-Pfanne mit Creme Fraiche und Petersilienkartoffeln   

Gebackener Camembert mit Preiselbeeren, Baguettescheiben und Blattsalat in Joghurt Dressing 

Quarkspeise Heidelbeeren

Griechischer Zitronenjoghurt
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Wir wünschen Ihnen guten Appetit!

Ä
n

d
er

u
n

ge
n

 v
o

rb
eh

al
te

n

Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrückseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten 
sein können. Die Herstellung allergenfreier und/oder diätischer Kost ist möglich und erfolgt stets in Absprache mit der Küchenleitung.
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Schwäbischer Linseneintopf mit Suppengrün, Wurstscheiben und Knöpfle   

Vegetarische Tortellini mit cremigem Tomatenragout und geriebener Hartkäse  

Rote Waldbeerengrütze mit Vanillesauce

Badische Rahmblättle mit gebratener Fleischwurst, Röstzwiebeln und Chinakohlsalat  

Bunte Spargel-Gemüsepfanne mit holländischer Sauce und Salzkartoffeln  

Knusprige Fischstäbchen mit Dillsauce, dazu Erbsen in Rahm und Kartoffelstampf 

Saftiger Apfelstrudel mit Vanillesoße   

Puddingspeise Mokka

Klassische Graupensuppe mit Fleischeinlage, und Suppengrün  

Tomatisierte Nudelsuppe mit mediteranem Gemüse   

Obst der Saison

Geschnetzeltes vom Schwein mit Brokkoliröschen und Semmelknödel  

Brokkoli-Nuss-Ecke an pikanter Paprika-Käsesauce und Kartoffelgnocchi  

Eisbecher Vanille-Kirsch

UNSER SPEISENANGEBOT
31.08.2026 - 06.09.2026

Currygeschnetzeltes von der Pute mit Eisbergsalat in Cocktailsauce und Spätzle  

Quarkkeulchen mit Rosinen und stückigem Apfelkompott, dazu Vanillesauce  

Ananaskompott

Eierflockensuppe
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Spargelcremesuppe
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Hackbraten vom Schwein mit Röstzwiebelsauce, Erbsen-Möhrengemüse und Schupfnudeln 

Kartoffel-Gemüsepfanne "Mexikanischer Art" mit knackigem Gemüse und BBQ - Sour Cream 

Quarkspeise Birne

Joghurtspeise "Bircher Art"
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Wir wünschen Ihnen guten Appetit!
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Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrückseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten 
sein können. Die Herstellung allergenfreier und/oder diätischer Kost ist möglich und erfolgt stets in Absprache mit der Küchenleitung.
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Cremiger Spargel-Gemüseeintopf mit Fleischklößchen und Kartoffelwürfel  

Zucchini-Möhren-Puffer mit hausgemachtem Kräuterquark, dazu Chinakohlsalat mit Orangen-Joghurtdressing 

Grießflammerie mit Pflaumensauce

Schupfnudelpfanne mit geschmorten Sauerkraut  und gebratenem Speck   

Vegetarische Gnocci-Pfanne mit buntem Gemüse und Tomatensahnesauce   

Matjestopf "Hausfrauen Art" mit Gurke, Apfel und roten Zwiebeln in Sahnesauce, dazu deftige Bratkartoffeln   

Spinatmaultaschen an Bechamelsauce und Röstzwiebeln   

Mandelpudding

Herzhafter Hühnersuppentopf mit Chorizo, Kichererbsen, Gemüse und Tomaten  

Cremige Blumenkohlsuppe mit Gemüsestreifen und Eierknöpfle  

Obst der Saison

Gebratenes Cordon Bleu vom Schwein mit Spargelragout und Eierknöpfle  

Gemüsestrudel an Joghurt-Kräuter-Dip, dazu ein bunter Salat mit French Dressing 

Eisbecher Fürst Pückler

UNSER SPEISENANGEBOT
07.09.2026 - 13.09.2026

Sahniges Hähnchenragout mit Champignons, Gemüsestreifen und Butterspätzle   

Hausgemachter Pfannkuchen mit Waldbeerensauce   

Apfelkompott mit Vanillesauce

Spinat-Rahmsüppchen
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Rote Bete Orangensuppe
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Pikantes Rindergulasch mit Zwiebeln, Paprika, Spiralnudeln und Bohnensalat  

Kohlrabi-Karottenauflauf mit Petersiliensauce und Salzkartoffeln  

Quarkspeise Himbeere

Fruchtjoghurt Erdbeer
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Wir wünschen Ihnen guten Appetit!
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Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrückseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten 
sein können. Die Herstellung allergenfreier und/oder diätischer Kost ist möglich und erfolgt stets in Absprache mit der Küchenleitung.
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Grüne Bohneneintopf mit Rindfleisch, Suppengrün und Knöpfle  

Kartoffelpuffer mit Apfelmus   

Erdbeer-Rhabarbergrütze

Herzhafte Cevapcici mit hausgemachtem Tzaziki, Tomatenreis und Krautsalat 

Schupfnudelpfanne mit Tomate, Zucchini und Paprika, dazu Kräuter-Béchamelsauce  

Gebratenes Rotbarschfilet mit Zitronenbuttersauce, mit Blattspinat und Petersilienkartoffeln 

Spinat-Nudelpfanne mit Tomaten, Pinienkernen und Frischkäse-Kräutersauce  

Mousse au chocolate

Hühnersuppentopf mit buntem Gemüse und Nudeln   

Sommerlicher Gemüseeintopf mit Pastinaken, Erbsen Zucchini und Karotten  

Obst der Saison

Rollbraten vom Spanferkel mit Bratensauce, dazu buntes Gemüse und Semmelknödel 

Vegetarische Zucchinihälfte  mit Tomaten-Gemüsesauce und Schupfnudeln  

Cremspeise Erdbeere

UNSER SPEISENANGEBOT
14.09.2026 - 20.09.2026

Gebratene Hähnchenbrust in Parmesankruste. dazu Ratatouillegemüse in Tomatensauce und 

Pasta  

Warmer Quarkstrudel mit Rosinen und Erdbeerragout   

Quarkspeise Stracciatella

Tomatenrahmsuppe
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Rinderbrühe mit Fadennudeln
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Schäufele mit Bratensauce, Sauerkraut und Butterspätzle 

Gratinierter Zucchini-Kartoffelauflauf mit Hartkäse  und Frischkäse-Kräutersauce  

Mandarinenkompott

Joghurtspeise Kirsche
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Wir wünschen Ihnen guten Appetit!
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Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrückseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten 
sein können. Die Herstellung allergenfreier und/oder diätischer Kost ist möglich und erfolgt stets in Absprache mit der Küchenleitung.
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Original Gaisburger Marsch mit Rindfleisch und Spätzle    

Eierfrikassee mit Spargel, Erbsen und Möhren, dazu Petersilienkartoffeln   

Schoko-Grießflammerie

Schaschlikspieß mit Zwiebeln, pikante Paprikasauce, Kartoffelkroketten und Rotkrautsalat  

Cannelloni mit Spinatfüllung an Pestosauce, dazu Tomatensalat  

Gebratenes Seelachsfilet an weißer Specksauce, Salzkartoffeln und Gurkensalat 

Eierpfannkuchen mit Apfelfüllung an Vanillesauce   

Erdbeerpudding

Deftiger Erbseneintopf mit Speck, Gemüse-, Kartoffelwürfeln und Bockwürstchen  

Kohlrabi-Rahmsuppe mit Kartoffel- und Karottenwürfeln   

Obst der Saison

Geschmorter Sauerbraten an Rosinensoße, Rotkohl und Kartoffelklöße 

Karotten-Sesam-Schnitzel an Petersilliensauce und Schupfnudeln  

Bayerische Cremspeise

UNSER SPEISENANGEBOT
21.09.2026 - 27.09.2026

Zartes Hähnchengeschnetzeltes in Dijon-Senfsauce, dazu Petersilienmöhren und Butterspätzle 

Nudel-Gemüsepfanne mit Kirschtomate, Hirtenkäse und fruchtige Tomatensauce  

Quarkspeise Rhabarber

Hühnerbrühe mit Reis
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Champignonrahmsuppe
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Hausgemachtes Hacksteak an Zwiebelsauce, Kartoffelgratin und Bohnensalat 

Kartoffel-Gemüse-Auflauf  mit Käse überbacken, dazu Kräuter-Rahmsauce  

Quarkspeise Erdbeer

Joghurtspeise mit Müsli
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Wir wünschen Ihnen guten Appetit!
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Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrückseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten 
sein können. Die Herstellung allergenfreier und/oder diätischer Kost ist möglich und erfolgt stets in Absprache mit der Küchenleitung.
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Schwäbischer Linseneintopf mit Rauchfleisch und Knöpfle   

Gebackener Tellerrösti mit Grillgemüse und Joghurt-Kräuter-Dip  

Stachelbeergrütze mit Vanillesauce

Schwäbische Maultaschen mit buntem Kartoffel-Specksalat   

Sommerliche Gemüsepfanne mit Hirtenkäse, Tomaten-Kräutersauce und Fladenbrot 

Gratiniertes Schlemmerfilet an Dillsauce, Gurkensalat und Petersilienkartoffeln 

Rührei mit Tomate, Rahmspinat und Kartoffelpüree  

Schokoladenpudding

Klassische Graupensuppe mit Fleischeinlage und Suppengrün  

Spargel-Gemüseeintopf mit Kartoffelwürfel   

Obst der Saison

Kasselernackenbraten an Apfel-Bratensauce, Ananaskraut und Kartoffelknödel 

Vegetarische Paprikaschote mit Tomaten-Koriandersauce und Schupfnudeln  

Eisbecher Erdbeere

UNSER SPEISENANGEBOT
28.09.2026 - 04.10.2026

Gebackener Geflügelleberkäse mit brauner Senfsauce, Blumenkohl und Bratkartoffeln 

Kaiserschmarrn mit Apfelkompott   

Quarkspeise mit Pfirsich

Broccolicremesuppe
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Sauce Bolognaise mit Spiralnudeln, dazu gemischter Salat mit Joghurtdressing 

Kartoffel-Gemüse-Auflauf mit Haselnüssen und Käse überbacken an Paprika-Käsesauce 

Kirschkompott

Fruchtjoghurt Erdbeere-Rhabarber
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Wir wünschen Ihnen guten Appetit!
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Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrückseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten 
sein können. Die Herstellung allergenfreier und/oder diätischer Kost ist möglich und erfolgt stets in Absprache mit der Küchenleitung.
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Cremiger Kohlrabieintopf mit Rindfleisch, Suppengrün und Knöpfle  

Herzhafte Gemüselasagne an Tomatensauce, dazu Blattsalat mit Senfvinaigrette 

Reisflammerie mit Cocktailfrüchten

Currywurst mit roter Sauce, Kartoffelecken und amerikanischer Krautsalat 

Schupfnudel-Pilzpfanne an cremiger Petersilliensauce   

Gebratene Fischfrikadelle mit Remouladensauce und Speckkartoffelsalat  

Kokosmilchreis nach "Tropischer Art"  mit Fruchtpüree  

Heidelbeerpudding

Hühnersuppentopf mit buntem Gemüse und Reisnudeln   

Paprika-Rahmsuppe mit Baguettescheiben   

Obst der Saison

Zwiebelspießbraten  mit Bratensauce, Wirsinggemüse in Rahm und Serviettenknödel 

Krosse Kartoffelecken mit hausgemachtem Kräuterquark, dazu bunten Salat mit Ranch Dressing 

Bienenstich-Cremespeise

UNSER SPEISENANGEBOT
05.10.2026 - 11.10.2026

Gebackene Hähnchenkeule an Thymiansauce, dazu Chinakohlsalat mit Orangen-Joghurtdressing und 

Schupfnudeln 

Gebackene Grießschnitte mit Zimt-Zucker und Waldbeerensauce  

Pfirsichkompott

Leberspätzlesuppe
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Blumenkohlrahmsuppe
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Königsberger Klöße mit Kapernsauce, Salzkartoffeln und Rote Bete Apfelsalat 

Gebratene Nudel-Gemüsepfanne mit Ei an pikanter Currysauce  

Quarkspeise Kirsche

Griechischer Joghurt mit Mandarinen
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Wir wünschen Ihnen guten Appetit!
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Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrückseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten 
sein können. Die Herstellung allergenfreier und/oder diätischer Kost ist möglich und erfolgt stets in Absprache mit der Küchenleitung.
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Cremiger Karotteneintopf mit Lauchstreifen, Eierknöpfle und Schweinebauch  

Gratinierte Käsespätzle mit Paprikasauce und Chinakohlsalat in Orangen-Joghurtdressing  

Panna Cotta mit Erdbeersauce

Mini Rostbratwürstchen mit süßen Senf, Bayerisch Kraut und Bratkartoffeln 

Paprika-Tomatenpfanne mit Hirtenkäse und Pasta   

Gebratener Seehecht mit Dillsauce, Petersilienkartoffeln und weißer Gurkensalat 

Gekochte Eier in pikanter Senfsauce, Gemischter Salat mit Joghurtdressing und Kartoffelstampf 

Kürbisrahmsuppe

Käse-Lauchsuppe mit Hackfleisch und Baguettescheiben   

Weiße Bohneneintopf mit Gemüse, Creme Fraiche und Baguettescheiben   

Obst der Saison

Gekochtes Rindfleisch an kräftiger Meerrettichsauce, Bouillonkartoffeln und Rote Bete 

Krosses Sellerieschnitzel mit roten Paprika Dip und Thymiankartoffeln  

Eisbecher Schokolade

UNSER SPEISENANGEBOT
12.10.2026 - 18.10.2026

Buntes Frikassee vom Huhn mit Erbsen, Möhren, Kräuterreis und Blattsalate  

Germknödel mit Kirschfüllung an Vanillesauce   

Exotischer Obstsalat mit Vanillecreme

Fruchtige Paprika-Rahmsuppe
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Deftige Porree-Hack-Pfanne mit Paprikawürfel, Creme Fraiche und Schupfnudeln   

Bunter Nudel-Gemüseauflauf mit tomatisierter Hollandaise   

Quarkspeise Schokolade

Joghurtspeise mit Apfel
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Wir wünschen Ihnen guten Appetit!
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Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrückseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten 
sein können. Die Herstellung allergenfreier und/oder diätischer Kost ist möglich und erfolgt stets in Absprache mit der Küchenleitung.
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Mexikanische Bohnensuppe mit gebratenen Speck und Baguettescheiben   

Bunte Nudeln in Tomaten-Kräutersauce, dazu ein bunter Salat mit French Dressing 

Grießflammerie

Grillhaxe vom Schwein mit Bratensauce, Semmelknödel und Rotkohl  

Sahniges Waldpilzragout mit Knöpfle   

Gebackenes Dorschfilet mit Remouladensauce, Bratkartoffeln und Gurkensalat 

Lockere Hefeklöße  an Erdbeerragout   

Karamellpudding

Original Gaisburger Marsch mit Rindfleisch, Suppengrün und Spätzle    

Cremige Möhrensuppe mit Apfel und Ingwer, dazu Baguettescheiben   

Obst der Saison

Paniertes Schnitzel vom Schwein mit Champignonrahmsauce,  Kartoffelkroketten und Bunter Salat 

Ofenkartoffel mit hausgemachtem Kräuterquark, dazu Bunter Salat mit einer Senfvinaigrette 

Cappuccino Creme

UNSER SPEISENANGEBOT
19.10.2026 - 25.10.2026

Gebratenes Hähnchenbrustfilet an cremiger Kokossauce, dazu Chinakohlsalat mit Orangen-Joghurtdressing und 

Spätzle 

Klassischer Milchreis mit Zimt und Zucker   

Birnenkompott mit Schokoladensauce

Tomatisierte Gemüsesuppe
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Ochsenschwanzsuppe
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 Gurken-Hack-Pfanne mit Creme Fraiche und Petersilienkartoffeln   

Gebackener Camembert mit Preiselbeeren, Baguettescheiben und Blattsalat in Joghurt Dressing 

Quarkspeise Heidelbeeren

Griechischer Zitronenjoghurt
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Wir wünschen Ihnen guten Appetit!
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Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrückseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten 
sein können. Die Herstellung allergenfreier und/oder diätischer Kost ist möglich und erfolgt stets in Absprache mit der Küchenleitung.
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